
Módulo 3
Clase 1

Mónica Waninmaier
Natacha Garzón 

5 claves de inocuidad alimentaria





Agua y alimentos seguros





RECEPCIÓN DE LA MATERIA PRIMA



Orden y LimpiezaALMACENAMIENTO DE
LAS MERCADERIAS 



Orden y Limpieza



APLICAR
METODO
PEPS O
FIFO(SIGLAS EN

INGLES)







Higiene personal del medio
ambiente y control de plagas



Higiene personal 

















Higiene ambiental

















Mip
(Manejo integral de plagas)









Separación de alimentos
crudos de cocidos







Cocción completa









Témperatura segura











Consultas:

Mónica Waninmaier
Natacha Garzón 

Gracias por su atención

curso.BPM.consultas@gmail.com


