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Sefor

Intendente Municipal

Dr. RAUL CARLOS IRIBARNE
SU DESPACHO

Tengo el agrado de dirigirm

a Ud. a los efectos de poner en su concocimiento gue este Honorable

Cuerpo en su sesidn ordinatia del dia de la fecha, sanciond por una=

nimidad - la siguiente:
ORODENANTZRA:S ,41/‘?f

ARTICULO 19,- Habilftase un régimen de control sanitario municipal

————————————— en la fébricas de chacinados que operan en el Partido.

ARTICULD 2¢,- Serd responssbilidad ' de los veterinarios municipales,

cemmeemmee==e constatar la aptitud sanitaria de las reses empleadas
para manufactura y extender el correspondiente certificado.-

ARTICULO 39,-~ Serd también responsabilidad de los veterinaries muni=

- cipales efectuar controles periddicos 2 los estableci-
mientos, para verificar el cumplimiento de las norams higiénico-sani

tarias en el proceso de élaboracidn.-

ARTICULD 42,.,~- Los productos elaborados serdén para venta exclusiva el

------------ - mostrador, prohibiéndose estrictamente su salida del

Partido de Monte.=-

ARTICULO 5¢,- Estos productos elaborados deberén, indefectiblemente,

------------- pagar las tasas correspondientes para la inspeccidn ve-

terinaria municipal.-

ARTICULD 62,- Se dispondrd el comiso total, sin perjuicio de otras

------------- medidas que pudieran corresponder, a los productos ela:

borados dentro del Partido en establecimientos que no se ajusten a l:

presente ordenanza.-

ARTICULO 79,.- Los requisitos minimos que deben llenar los estableci-

e e s e SV mientos elaboradores, son los siguientes:
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F1 local destinado a la elaboracidén de chacinados frescos: chori-
zos, morcillas, salchichas, etc., deberd hallarse separado del lo
cal de venta de carne.
Dicho recinto debe ser construido integramente en mamposterfa.
Piso de material impermeable, con drenaje propio.
Disponibilidad de agua potable.
Mesada de mdrmol u otro material impermeable, con pileta azuleja-
da o de acero inoxidable.
Deberd contar con la suficiente ventilacidn y luz natural o arti-
ficial. Las aberturas a2l exterior serdn cerradas con cortinas an-
ti-insectos.
Contard con recipientes adecuados, para conservacidn de las tri-
pas y otros componentes cdrneos en la cdémara frigorifica, que po-
dréd o no ser la misma que se emplea para la carnicerfia.
Los recipientes para recolecter huesos o desperdicios deben po-
seer tapa y ser higienizados en el momento de desocuparse,
Las méquinas de cortar, picar, mezclar y embutir deberdn estar
limpias y libres de dxido.
Las puertas exteriores permanecerdn cerradas durante la elabora-
cidn, adn en la édpoca estival.
Los operarios que trabajen en la elaboracidn usardn gorra y blusa
o delantal blanco, en buenas condiciones de higiene,
Se deberd disponer de un mueble adecuado, con varios cajones gue

permitan clasificar y guardar aditivos.

11) E1 secadero, en caso de poseer; y el ahumadero, cuando se fabri-

quen productos ahumados, estarén separados del drea de elabora=-

cidn/- ¥

ARTICULD 82.- Se otorga un plazo de doscientos diez (210) dias, a par

---------- tir de la promulgacidén de la presente ordenanza, para
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que aquellos establecimientos elaboradores gue no estén encuadrados

en el articulo 72 de la presente, puedan estarlo,

ARTICULO 99,- Comuniquese al Departamento Ejecutivo, promdlguese, re-

gistrese, publiquese y archivese,-

Sin otro particular, apro-

vecho la oportunidad para saludarlo con mi mayor consideracidn.

SILVIA ETCHEH mﬁ
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