Por Nuestros Héroes
Las Malvinas son Argentinas!

MUNICIPALIDAD DE MONTE
Provincia de Buenos Aires

16 de junio de 2020 .-
VISTO Y CONSIDERANDO:

La sancion por el Honorable Concejo Deliberante de

la Ordenanza por la cual se crea el Proyecto Pequefas Unidades Productivas
Alimenticias (PUPA) y el Registro de Pequenas Unidades Productivas Alimenticias
(REPUPA), destinado a micro emprendimientos que se dediquen a la elaboracion
de productos alimenticios artesanales llevados a cabo por pequefios productores
de tipo familiar, individual o de forma asociativa, siendo la Direccion de
Bromatologia Municipal la autoridad de aplicacion de la presente, a la que le
corresponde el numero 4.278,

EL INTENDENTE MUNICIPAL DE MONTE EN USO DE LAS
FACULTADES QUE LE SON PROPIAS
DECRETA:

ARTICULO 1°.- Promulgase la Ordenanza N°® 4.278, sancionada por el Honorable

Concejo Deliberante en su sesion del dia 11 de junio de 2020, por la cual se crea
el Proyecto Pequernas Unidades Productivas Alimenticias (PUPA) y el Registro de
Pequefias Unidades Productivas Alimenticias (REPUPA), destinado a micro
emprendimientos que se dediquen a la elaboracion de productos alimenticios
artesanales llevados a cabo por pequenos productores de tipo familiar, individual o
de forma asociativa, siendo la Direccion de Bromatologia Municipal la autoridad de

aplicacion de la presente

ARTICULO 2°.- Comuniquese a quien corresponda, publiguese y dese al Registro
Oficial del Municipio.-

DECRETO N° 695
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VISTO:

El nimero creciente de emprendimientos de elaboracion artesanal de alimentos que

surgen como alternativa para mejorar la situacién econdmica de numerosas familias y la

necesidad de reglamentar esta actividad generadora de empleo genuino, y

CONSIDERANDO:

Que existen en el Partido de Monte personas que elaboran alimentos en sus domicilios
para su comercializacion.

Que el Cédigo Alimentario Argentino Ley N° 18284 en su Articulo N®152 h habilita
la elaboracién de alimentos en cocinas familiares.

Qué es necesario apoyar el desarrollo de la economia social generando un marco
inclusivo.

Que en el Partido de Monte no existen normativas que regulan la elaboracion artesanal
de alimentos.

Que es necesario el control sanitaiic e los lugares de elaboracién de los productos
manufacturados y de los espacios de venta, ¢ ezt forma evitando riesgos para la salud de la
poblacion.

Que estos productores enfrentan dilicultades de comercializaciéon quedando

condenados al comercio informal de sus productos.

Por ello, el HONORABLE CONCEIO DELIBERANTE sanciona con fuerza de

onmgw.w;: NI“ 42 7 8

Articulo N° 1: Créase el Proyecto Pequeiias tInidades Productivas Alimenticias (PUPA),
denominado asi a los micro emprendimieni. uve se dediquen a la elaboracién de productos
alimenticios artesanales, llevados a cabo vor pequefos productores de tipo familiar,

individual o de forma asociativa, dentvo «e! Vartido de Monte.

Articulo N° 2: Créase el Registro dz 1 th.f:*i:s Unidades Productivas (REPUPA), en el que
deberan tramitar su inscripcién todas ias i'ejuefias Unidades Productivas Alimenticias
(PUPA), que cumplan con los requisitos ¢e se establecen en la presente ordenanza. La
Direccion de Bromatologia, que depande de e Direceién de Economia de la Municipalidad
de Monte, serd la autoridad de aplicacién 2 la presente, la encar de renil::-lr el inicio del
trémite y desde donde el productor gﬂstm.mlﬁ 1odos los pasos pamubtaner la habilitacién del
lugar de elaboracion, renovacion, z}_rrgﬁﬁ_. “widi, reclamos o cualquier otra cuestién
relacionada con el REPUPA.

Prof, Lauza Giagnacovs 636 C.R (7220) MONTE
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Articulo N 3: Los pequefios productores deberén estar registrados en el Monotributo Social,
Monotributo Agropecuario o registrados en el RENAF (Resolucién N°255/07). El RENAF
indica que estos productores organizan su trabajo en el marco de una estrategia familiar de
ingresos. El Monotributo Social indica que estos productores pertenecen al Registro Nacional
de Efectores de Desarrollo Local y Economia Social, implica que estdn incluidos
impositivamente y que su escala de produccién es definida por el limite de facturacién
permitido a esta categorfa tributaria. Se considerard PUPA a todo productor registrado hasta
la categoria “C” de Monotributo.

Articulo N° 4: La tramitacién de la habilitacion municipal estard exenta de todo tipo de
timbrado, sellado o cualquier otro gasto de oficina al que pudiera dar lugar.

Articulo N° 5: La informacién que deberén cumplimentar los titulares de las PUPA para
poder proceder a la inscripcion en el REPUPA se detallan en el Anexo I! “SOLICITUD/
RENOVACION/ MODIFICACION DE INSCRIPCION DE PEQUENAS UNIDADES
PRODUCTIVAS ALIMENTICIAS". Cada }ﬁtegranta de la Unidad Productiva debera
presentar en la Direccion de Bromatologi:

» Fotocopia de DNI

» Fotocopia Libreta Sanitaria

* Fotocopia Cursos de Capacitaciones, en caso de poseer.

Esta informacion tendrd cardcter de declasmeidn jurada.

Articulo N® 6: Debera asegurarse la higiewe pessonal y la indumentaria adecuada de toda
persona en contacto con materias primas v praductos elaborados. Asimismo, toda persona
que esté en contacto con los alimeitos deberi contar con Libreta Sanitaria. También deberén
acreditarse capacitaciones especificas en el jioveso de elaboracién que permitan minimizar

los riesgos en la inocuidad de los productos.

Articulo N° 7: Los productos deberdn i:or lag caracteristicas indicadas en el Cédigo
Alimentario Argentino (Ley N°18.284).

Articulo N° 8: Los productos alimenticios que se podrdn elaborar son de bajo riesgo
epidemiolégico y de contaminacién y sz etallan en el Anexo II: “RUBROS DE
PRODUCTOS AUTORIZADOS .Pﬁ'm.SEE:%E-LKBLGM'GS“?EMPEPM.

Azt
Articulo N° 9: Los productos elaboradns e lgs'{'UPAS podrin comercializarse dentro de la
jurisdiccién del Partido de Monte, en los ligares de elaboracién, ferias, espacios de
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Tel: 02271- 408 608 - Maﬂ hedmonte@gmail.com



I-IG\DR&ELEMD'

MONTE-PROVMNCIADEBS AS

Monte

Por Nuestros Héroes
Las Malvinas Son Argenfinas!

intercambio solidarios, establecimientos comerciales y en otros Municipios donde se haya

firmado convenio para tal fin.

Articulo N° 10: Las caracteristicas de instalaciones y equipos para acceder a la habilitacion
definitiva del lugar de elaboracién como asi también las normas para la manipulacion
higiénica que se deberdn cumplir se detallan en el anexo III: *“REQUISITOS MINIMOS
PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS", pudiendo emitirse una
habilitacion provisoria por el plazo de 12 meses, a solicitud del interesado, para adecuar sus
instalaciones para poder cumplir estrictamenie los requisitos exigidos por la presente

normativa, atendiendo la grave emergencia Sociv Econdémica de piblico conocimiento.

Articulo N° 11: El 6rgano de competencia de la fiscalizacién del producto y del lugar de
elaboraci6n es la Direccién de Bromatologia, débiendo el productor aceptar la inspeccidn del

lugar declarado como sector de elaboracion e los horarios y dias informados en el Anexo L.

Articulo N° 12: El certificado del REPUPA, emitido por la Direccién de Bromatologia,
deberd incluir:

. Nombre del inscripto

. Descripcion del rubro a desarrollar

. Lista de productos habilitados

. Domicilio donde desarrolla la actividad

. Fecha de inscripcién

. Firma del funcionario competente

. N°® de REPUPA

. Afio de validez del registro

Articulo N° 13: Los productos deben poseer una etiqueta la cual deberd incluir la siguiente
informacion:

*Nombre de fantasia del producto

» Materias primas utilizadas en la elabaracidn

* Domicilio donde se desarrolla la actividas!

» Fecha de elaboracién y vencimiento

* N® de REPUPA

» Municipio

+ Sugerencia de conservacion del productoe una vez abierto.

Prof. Laura Giagnacovo 636 C.P (7220) MONTE
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Articulo N° 14: El nimero de REPUPA se decodificara segin la descripcién que se realiza
en el anexo IV: “N° DE REGISTRO DE PEQUENAS UNIDADES PRODUCTIVAS
ALIMENTICIAS", Este nimero tendrd vigencia de un afio, debiendo tramitarse su
renovacién con el fin de actualizar la informaci6n del Anexo I. Los andlisis del producto y/o
aquellos que la Direccién de bromatologfa requiera por considerarlo conveniente, deberan
realizarse al iniciar el trmite en la renovacién y toda vez que lo considere oportuno. Cada
seis (6) meses deberd presentar documentacién que acredite condicién (categoria) en

monotributo de acuerdo a su facturacion.

Articulo N° 15: Al fin de la inscripcién y durante la permanencia en el registro, los
productores contardn con capacitacién gratuita y asistencia técnica en procesos de
elaboracién y comercializacién de sus productos organizadas a través del municipio y
brindadas por instituciones publicas: INTI, INTA, SENASA, UNIVERSIDADES,
SECRETARIA DE AGRICULTURA FAMILIAR DE LA NACION Y OTRAS, entre las
cuales se brindar4 la capacitacién en materia de manipulacién de alimentos.

Articulo N° 16: La autoridad competente tendra el poder de revocar el REPUPA y sancionar
a quienes no cumplan lo indicado en la presente ordenanza. Las sanciones seran:

» Clausura preventiva: del espacio fisico habilitado por razones de seguridad e higiene o falta
de cumplimiento de disposiciones legales.

+ Decomiso: en los casos en que al momento de la inspeccién sea impostergable la
inutilizacién y destruccién de los alimentos bebidas y materia prima que a simple vista
resultaren por su estado higiénico o bromatolégico no aptos para el consumo humano.

» Acciones legales: serdn pasibles de acciones legales aquellos que ante la clausura y

decomiso de mercaderia prosigan con su actividad productiva sin regularizar la misma.
Articulo N° 17: Lo establecido en la presente ordenanza no exime el cumplimiento de las
leyes nacionales o provinciales vigentes que pudieran regular la elaboracién de los distintos
rubros de productos establecidos en el Anexo II.

Articulo N° 18: Comuniquese, Registrese, Publiquese y Archivese.

Dado en sala de sesiones a los 11 dias del mes de junio de 2020.

Roberto Horacio
g 22 Presidente HC.D,
636 C.P (7220) MONTE  Monte
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ANEXO [ SOLICITUD/ RENOVACION/MODIFICACION DE INSCRIPCION DE
PEQUENAS UNIDADES PRODUCTIVAS ALIMENTICIAS.

PARA LLENAR POR EL MUNICIPIO
FECHA | [ ExXp.N° |

PARA COMPLETAR POR EL PRODUCTOR
DATOS DEL PRODUCTOR TITULAR DE LA PUPA

APELLIDO NOMBRE

DIRECCION | CALLE N* | CcP
TELEFONO MAIL

EDAD DNI

POSEE LIBRETA SANITARIA SI NO

TACHE LO QUE NO CORRESFONDA

POSEE CARNET DE MANIPULADOR DE

ALIMENTOS si NO
TACHE LO QUE NO CORRESPONDA

CANTIDAD DE PERSONAS QUE HABITAN EN LA VIVIENDA | |

MENORES A 5 ANOS ENTRE 5 Y 13 ANOS MAYORES A 13 AROS

CANTIDAD DE HIJOS CANTIDAD DE HLJOS CANTIDAD DE HLIOS ‘

JTIENE OTRA ACTIVIDAD LABORAL?
TACHE LO QUE NO CORRESPONDA E

DE CUANTAS HORAS SEMANALES DISPONE PARA TRABAJAR EN LA
UNIDAD PRODUCTIVA

MONOTRIBUTO

(POSEE MONOTRIBUTO, MONOTRIBUTO SOCIAL O SOCIAL- i SI I NO

AGROPECUARIO/
TACHE LO QUE NO CORRESPONDA

ESPECIFIQUE CUAL [ I|

RENAF(RegitroNac. De Agricultura Familiar)
TACHE LO QUE NO CORRESPONDA I_E'l_J l_N'D'_l

INSTITUCIONES

(PERTENECE A ALGUN PROGRAMA?
TACHE LO QUE NO CORRESPONDA IE

~ Prof.LauraGiagnacom 636 CP (T220) MONTE
Tel: 02271- 406 608 — Mail: hedmonte@gmail.com
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DATOS DEL PROGRAMA

1-NOMBRE DEL PROGRAMA

TIEMFO QUE PERTENECE AL PROGRAMA

APELLIDO Y NOMBRE
DATOS DEL CONTACTO DEL PROGRAMA

TELEFONO | MAIL |

DATOS DEL PROGRAMA

2 -NOMBRE DEL POGRAMA

TIEMPO QUE PERTENECE AL PROGRAMA

APELLIDO Y NOMBRE
DATOS DEL CONTACTO DEL PROGRAMA

TELEFONO MAIL

DATOS DE LA UNIDAD PRODUCTIVA

NOMBRE DEL EMPRENDIMIENTO !

DIRECCION | CALLE [N

LUGAR DE ELABORACION | COCINA | GARAJE | HABITACION OTRO | ESPECIFIQUE

"MQUE(-:EGN Lmtﬁll:ﬁ;‘! LO QUE D [:l :I D
-l

DISPONIBILIDAD AGUA DE RED GAS NATURAL
DE SERVICIOS L""
AGUA DE POZO GAS ENVASADO
{COMPLETE 51 0 NO | [
SEGUN CORRESPONDA)
ELECTRICIDAD I RECOLECCION DE RESIDUOS I:
CLOACAS II t | ZONA PAVIMENTADA [7
JLA UNIDAD PRODUCTIVA ES PROPIAY S1 NO

TACHE LO QUE NO CORRESPOND.A

SI MARCO NO, EXPLIQUE

Locatario, comodato......

JEL LUGAR POSEE ESPACIO PARA AMPLIACION! S1 NO

TACHE LO QUE NO CORRESPONDA

CANTIDAD DE - VIVEN TODAS EN LA MISMA DIRECCION
PERSONAS QUE TACHE LO QUE NO CORRESPONDA
PARTICIPAN EN LA
UNIDAD PRODUCTIVA
ST | NO

CANTIDAD DE DIAS QUE HORARIO DS . MANANA
ELABORA EN LA ELABORACION Pl
SEMANA S B

~ TARDE

- NOCHE
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LA PRESENTE SOLICITUD TIENE CARACTER DE DECLARACION JURADA.

FIRMA
ACLARACION
N° LC/DNI
FECHA
PRODUCTO
[
MATERIAS PRIMAS "
MATERIA PRIMA PROVEEDOR (aclarando su domicilio comercial)

BREVE DESCRIPCION DEL PROCESO ELABORATIVO - MODO DE
CONSERVACION

Prof. Laura Giagnacovo 636 C.P (7220) MONTE
Tel: 02271- 406 608 ~ Mal: icdmonte@gmail.com
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LA PRESENTE SOLICITUD TIENE CARACTER DE DECLARACION JURADA.

FIRMA
ACLARACION
N° LC/DNI
FECHA
PRODUCTO
[
MATERIAS PRIMAS "
MATERIA PRIMA PROVEEDOR (aclarando su domicilio comercial)

BREVE DESCRIPCION DEL PROCESO ELABORATIVO - MODO DE
CONSERVACION

Prof. Laura Giagnacovo 636 C.P (7220) MONTE
Tel: 02271- 406 608 ~ Mal: icdmonte@gmail.com
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Declaro que soy responsable respecto de la inocuidad de los productos elaborados
en la unidad productiva declarada.

Me comprometo a declarar cualquier modificacién a la autoridad competente que
realice de la presente y permitir las inspecciones de la autoridad competente al lugar
de elaboracién y édreas comprometidas en la misma.

LA PRESENTE SOLICITUD TIENE CARACTER DE DECLARACION JURADA.

FIRMA

ACLARACION

N° LC/BNI

FECHA,

Prof, Lauta Glagnaoowo 63 C.P (7220) MONTE
Tel: 02271- 408 608 ~ Mail; hedmonte@gmail.com
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ANEXO Il RUBROS DE PRODUCTOS AUTORIZADOS PARA SER ELABORADOS EN
PUPA.

DULCES Y CONSERVAS
* Dulces, mermeladas y jaleas
* Frutas untables
*  Dulces solidos » Almibares
« Frutas confitadas, abrillantadas, almibaradas

CONFITURAS
* Chocolates
* Bombones de fruta
* Turrones
«  Garrapifiadas, man{ con chocolate, peladillas
* Barras de cereal

* Frutas secas

PANIFICADOS
* Qalletas y bizcochos
» Facturas
« Tortas fritas, bufiuelos, churros, pasteles
* Harinas artesanales
» Tortas, budines
* Reposteria
+ Pizzas/Pizzetas

» Panes saborizados

ESCABECHES
+ Encurtidos en vinagre: hortalizas en vinagre, chutney
» Salsas

PASTAS

BEBIDAS ARTESANALES
o Licores

¢ Cervezas artesanales

Prof, Laura Glagnacoyo 636 cP (7220) MONTE
Tel: 02271- 406 608 - Mail: hedmonte@gmail.com



opazonceo | @

MONTE - FROMNCADEBS A5

Monte

Por Nuestros Héroes
Las Malvinas Son Argenlinas!

Quedara sujeto a lo que establezca la Autoridad Sanitaria Municipal en cuanto a la
produccién de: Lécteos, Chacinados, Bebidas en general, Coadyudantes u otros tipos de

alimentos.

Prol. Laura Giagnacovo 636 C.P (T220) MONTE
Tel: 02271 406 608 - Mail: hedmonte@gmel.com
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ANEXO Il REQUISITOS MINIMOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS

La sala de elaboracién podra ser la cocina familiar o estar ubicada en el terreno de la vivienda

familiar del productor, cumpliendo con los requisitos detallados a continuacién:

PAREDES: deberén ser de superficie lisa, lavable y de color claro, con un friso de azulejos
o pintadas con pintura lavable claras (epoxi) hasta 1,8 mts. de altura.

TECHOS: deberan tener cielorraso de facil limpieza, ser liso e ignifugo y que no permita la

condensacion de humedad sobre los alimentos.

PISOS: deberdn ser de material liso, de ficil limpieza y no absorbente tales como baldosas,

mosaicos, granito, cemento alisado, no pudiendo ser de madera.

ABERTURAS: las aberturas del lugar deberén ser lavables, que no permitan la entrada de
insectos o roedores. Aquellas que den con el exterior de la casa deberan tener tela mosquitera
para evitar la entrada de insectos.

ILUMINACION: podra ser natural o artificial. En caso de ser artificial deberd ser de
suficiente intensidad para permitir la correcta elaboracién de los alimentos y permitir una
vision clara, sin modificar los colores o condiciones del mismo. Los artefactos deberdn tener
proteccién anti estallido. La instalacién eléctrica deberd cumplir con el reglamento
electrotécnico argentino.

VENTILACION: Deber4 ser suficiente para mantener una buena calidad del aire, deberd
contar con extractores si la autoridad asf lo requiere. La circulacién del aire de ventilacién
deber4 ser tal que no contamine, es decir la circulacién del mismo deberd ser de un sector

limpio a otro mas sucio.

MUEBLES DE COCINA Y ELABORACION: los muebles de cocina deberan ser de fcil
limpieza y desinfeccion. Los materiales deberdn ser lisos, de colores claros y no absorbentes.
Las superficies donde se manipula el alimento pueden ser de los siguientes materiales: acero,
laminado pldstico y granito reconstituido, todos en buen estado de mantenimiento en general.
Solo para repisas o estantes se permitira madera pintada o estructuras mﬁtﬁhqnapmtadas con
buen estado de mantenimiento general. Las piletas de amndlclunﬂmienm de materias primas,
lavado de utensilios y de mano, deberdn tener provision nacesana.ﬁp,agua caliente y agua

fria, en condiciones adecuadas de instalacién y mantenimiento. Enmﬂsqﬁ_dewcunta: £on una

Prof. Laura Giagnacovo 636 C.P (7220) MO@E,
Tel: 02271- 406 608 - Mall: hudmmtg@gmaﬂ.mm
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sola pileta para desarrollar todas las tareas deberén estipularse a través de procedimientos la
forma de no generar contaminacién. Los aparatos de coccién deben llevar campanas y/o
extractores. Las instalaciones de gas deberdn ser aprobadas por las autoridades competentes,
en caso de proveerse de gas envasado, los tubos o garrafas deberdn estar ubicados en espacios

externos a la cocina, con comunicacién con la misma por conductos adecuados.

SERVICIOS DE AGUA: para la elaboracién de los alimentos, la unidad productiva debera
contar con agua potable, con su correspondiente certificado de anélisis. Si posee tanque de
almacenamiento de agua, este deberd limpiarse cumpliendo con las recomendaciones de

autoridades competentes.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS: podrin almacenarse cerrado bajo
llave en un sector de la sala sucia o semi limpios dependiendo de la materia prima. Estas
deberdn tener las condiciones de humedad y temperatura adecuada a cada materia prima para

su correcto mantenimiento.

ALMACENAMIENTO DEL PRODUCTO: podri realizarse en la misma sala de
elaboracion, en el sector limpio destinado a tal fin. Las condiciones deberan ser tales que no
alteren el alimento procesado. El almacenamiento de materia prima y producto, debido a su
bajo volumen podra realizarse en muebles independientes para cada uno que se encuentren
correctamente limpios, desinfectados y con rnantenimiento adecuado. Ningiin alimento, va

sea materia prima o producto, podré ser depositado directamente en el piso.

INDUMENTARIA: las personas que manipulan alimentos deberén utilizar indumentaria
en correcto estado de limpieza y mantenimiento. Este uniforme estard compuesto por
chaqueta o guardapolvo de manga larga, pantalén, delantal y cofia. En caso de requerimiento
del Area de Bromatologia deberé usar de forma correcta guantes descartables y barbijo. La
ropa deberd ser utilizada exclusivamente durante la elaboracién de los productos. En los
espacios de comercializacion, las personas que efectiien el despacho de productos usardn
ropa limpia, guardapolvo o delantal. En el caso de productos que no estén envasados, no se
podra manipular dinero cuando se expende el producto directamente con las manos.

DEL TRANSPORTE: los alimentos producidos de deberén ser transportados en Unidades
de Transporte Alimenticio (UTA). Se entiende por UTA al. eqmpammntu necesario para
transportar los alimentos de manera inocua y resguardada de cantamiumén ¥ exposicion
inadecuada al medio ambiente. La unidad de transporte debera estar d‘gblﬂ&menta identificada
y ser de uso exclusivo para el transporte de alimento. Tendriun diseﬁoda fcil limpieza, de

material resistente, ungermeahle y liso. Contard con tapa y estard cerrado con llave o
gngmﬁﬁ CP H?W}MONTE

Tel: 022?‘1-
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precintos durante el transporte de los mismos. Ejemplo de estas UTA son: cajas térmicas,

cajas plasticas, metdlicas o de material aprobado para tal uso, con cerramiento hermético,

UTENSILIOS: todos los utensilios tales como ollas, cacerolas, fuentes, cubiertos que se
utilicen en las elaboraciones deberdn ser de uso exclusivo para tal fin y deberdn estar en
buenas condiciones de mantenimiento. Estos elementos deberdn guardarse hasta la proxima
elaboracién en un lugar cerrado y de uso exclusivo para este almacenamiento. No se pueden
utilizar utensilios de madera.

EQUIPOS: en el caso de utilizar equipos durante el proceso que sean también de uso
familiar, antes de cada elaboracién y luego de su uso deberdn limpiarse y desinfectarse

correctamente.

DESINFECCION: las PUPAS deberdn permanecer cerradas anualmente por el término de
(5) dias corridos para la desinfeccion general.

DE LAS VISITAS: si se elabora en la cocina familiar durante el tiempo de produccién no
podrén entrar personas ajenas a la misma. Si se elabora en una sala de uso exclusivo, sélo
podrén entrar personas ajenas a la elaboracién si cumplen con los todos los requisitos
exigidos en el procedimiento de “visitas a la sala de elaboracién” que deberd redactar el

productor.
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